Zu Terve of servie

Venez, puissanfs ou asservis,
Races, peuples, enfants de la femme ;
Voici de I'eau, de |'air, des flammes,

Attablez-vous : la Terre est servie.

la table est ronde. Elle a des lois.

Désormais il faudra s'y soumettre,
Respecter les eaux et les bois,

Et I'air que respirent nos fenétres.

le potaufeu est un pot de fer
Qui n'aime pas qu'on le malméne.
Si '"homme se dévore lurméme.

la terre est trop forte pour nous,
On sort d'elle, on y refourne,
Autour de notre faim elle tourne.

la nappe-monde, quel rendezvous |

La nuit lui sert d’argenterie,
Bon appétit, la Terre est servie.

Cloude Nougaro



Netre hisleire

C'est en 1889 qu'Eugénie Marion crée d'une ferme-auberge le café-
restaurant « Chez Marion ».

Il sera repris par son fils Francisque ef sa femme Juliette.

C'est ensuite Georges, le petitfils qui prend le relais accompagné
d"Yvette, avec qui il donnera & la maison son allure actuelle.

En 1989, Dominique, arriere-petitfils d'Eugénie, reprend
|"établissement avec sa femme Dominique.

En 2017, c’est Marie-Pierre et Alexandre, arriere-arriére-pefitfils, ainsi
que Jean-Philippe depuis 2024, qui sont heureux de vous accueillir
chez Marion 5éme génération |

Aujourd'hui, toute I'équipe — Audrey, Morgane, Julien, Sinem, Tristan,
Chloé, Myriam et Rémi — est ravie de participer & |'histoire de cette
maison, et continue de travailler avec passion afin de vous offrir une
frés belle expérience chez nous.

Nous vous souhaitons un agréable moment et un excellent appétit |



Boigsons

Apéritifs

le Jura /€
Apéritif Maison & base de Macvin du Jura et pétillant dv Bugey
Apérol Spritz 8 €
Hugo 8 €
Kir 5€
Kir au pétillant du Bugey 7€
Kir royal Q€
Ricard/Pontarlier /Kastis fruité 2.50 €
Martini/Suze/Campari 4.50 €
Bieres

Biere de la brasserie « L'Etincelle » (33cl) 550 €
Sans alcool
Soda (33 cl) 4 €
Jura Cola, Thé foid, Tonic, Bitter
Bieére sans alcool 4 €
Jus de fruit Patrick Font (33 cl) 5€
Jomate, Pamplemousse, Mangue, Péche de vigne

Jus de fruit A. Lacroix (Haute-Savoie) (33 cl) 5€
Pomme/Poire
Eaux

Dans une démarche environnementale, nous proposons désormais une
eau microfilirée gréce au systéme Purezza.

Une eau « maison » pure, de haute qualité, sans sel ni résidus ou
parficules éventuelles.

Fau plate Offerte
Fau pétillante 354 3€ 75¢ 4€

Boissons chaudes

Café 2.50 €
Café allongé 3 €

Thé, Infusion 3.50 €
Cappuccino 4.50 €

Chocolat chaud 4.50 €



Ving aw verre

Vins blancs

Arbois « Béthanie », Fruitiere viticole d'Arbois 6 €

Roussette de Virieu, Caveau bugiste 7€

Faugéres, Chateau Grézan 7€

Rully, Joseph Drouhin 8 €

Vins rouges

Bugey Mondeuse « Marignieu », Maison Angelot 6.50 €
Cétes du Rhéne « Inspiration », Xavier Vignon 7€

Minervoisa-liviniere, Chateau Laville-Bertrou /€

Vins rosés

Bugey « Symphonie », Caveau bugiste 550 €

Cétes de Thongue « Champ des Girillons », la Croix Belle ¢.50 €

Vins pétillants

Bugey Brut, Maison Angelot /€
Champagne H. Blin Q€

Vins doux et Moelleux

Rivesaltes « Ambré », Domaine Lofage /€
Macvin du Jura, Fruitiére viticole d'Arbois 7 €
Sauternes « HautPlacey », Chateau Roumieu Q€

Maury « Tuilé », Domaine Lafage /€



Menu Eugénie
42 €

Tomate
Soupe chaude de tomates, créme de Bresse, huile pimeniée, gressini olives
ou
Saumon

Gravelax, leche de figre, mangue fraiche, oignon rouge, coriandre

ou

Canard

Jataki de magret, salade asiatique, quinoa soufflé, gratons

Cochon
Filet mignon rdf;, lard fumé, purée de pomme de terre, choux fleur, jus & I'ail doux
Oou
Seiche
Grillée o la plancha, brocolis, pesto, grenade, sauce vierge acidulée
Oou

Quenelle
Au vieux Comié, épinardss, champignons, ojgnon caramélisé, Béchamel

Gorgonzola
Créme de Gorgonzola, chuiney pomme/ojgnon, raisins, noix de macadamia
Oou
Courge
Butternut réti, créme de citrouille, coulis potimarron, ananas
ou
Poire
Ganache chocolat. pdfe feuvillerée, poire pochée, sorbet poire cardamome
Oou
Mais
Corn flokes grillés, crémeux et mousse mais, pop-corn sucré
ou
Figue

Biscuit noix de pécan, coulis et figue fraiche, glace ¢ la feuille de figuier

Supplément Plateau de fromage 8 €
A la carte :

Entrée 12 €
Plat 23 €

Dessert 12 €



Menu Georges
52 €

Foie gras
Cuit a basse fempérature, savagnin, génoise cacao, chuiney

ou

CEufs brouillés

Escargots sauvages, champignons, jambon ibérique

Ris de veau
Morilles, recette fraditionnelle dv pépé Jojo

ou

Cerf

Dos de cerf réti, salsifis, coing, chou de Bruxelles, jus au geniévre

Gorgonzola
Créme de Gorgonzola, chuiney pomme,/oignon, raisins, noix de macadamia
Oou
Courge
Butternut réti, créme de citrouille, coulis potimarron, ananas
ou
Poire
Ganache chocolat, pdfe feuvilleiée, poire pochée, sorbet poire cardamome
Oou
Mais
Cormn flakes grillés, crémeux et mousse mais, pop-corn sucré
ou
Figue

Biscuit noix de pécan, coulis et figue fraiche, glace ¢ la feuille de figuier

Supplément plateau de fromage

A la carte :
Entrée

Plat

Dessert

8 €

17 €
29 €
12 €



Menu enfant
16 €

Cordon bleu

FPoulet. jambon de pays, Comig, pommes saufées, légumes

Glace au choix






